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L’Azienda Agricola San Ferdinando si estende per oltre 60 ettari, nel cuore della Toscana, nello splendido areale della Val di
Chiana, dove la tradizione della produzione di olio e vino ¢ radicata da secoli. La famiglia Grifoni animata dalla passione e
dal rispetto di questa terra ha acquistato I”intera area nel 1998 impiantando successivamente 9 ettari di vigneto. Una moder-
na cantina, inaugurata nel 2009 con la prima vendemmia di Sangiovese e Ciliegiolo, ¢ stata costruita nel cuore dell’azienda.
La tenuta si compone di un magnifico Country resort formato da due splendidi casolari recentemente ristrutturati e trasfor-
mati in appartamenti e suits meticolosamente arredati ed equipaggiati. Il tutto completato da una deliziosa piscina, due -hole
golf course “pitch and put” e percorsi di trakking in campagna

San Ferdiando’s estate sperads over more than 60 hectares in the heart of Toscany, in the wonderful area of Val di Chiana
where the tradition of oil and wine production rooted from centuries. The Grifoni’s family, inspired by the passion and
by the respect for this land, purchased in 1998 the whole farm. The vineyards planted, all of which are located at altitude
of 300 mt, occupy a total area of 9 hectares. A modern wine cellar for vinification was inaugurated in 2009 with the first
vintage of Sangiovese e Ciliegiolo. The barrique cellar, used for wine aging, is composed by French oak cask and oak barrel.
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VERMENTINO

Vermenting nell'entroverra dells Tescano, ura sficda verse wn vitgneo lego ool da anni
allhy mceara regione, in wna zona moko pits gk, con grosse escurdoni termiche anche de
state, ackliti pey devare,

Denominazions
LG, T Toscana Bianon
Terreno
“lendenceialmente argilloso, fooo di schdetno ¢ potasio
i
Caratterirzatods imemi g, notovele coursione termic nd corso di o Fanno, plove-
st mecdia 650 mm annui

uve

Vermentino 1003
i

%h]l:ilmﬁ.-'r:r.lm

v
Cuvor con una media dil 10 gemmed/coppo
E’u‘dﬂ Imy
(W) coppll cxmarn
wﬁ:dumnh

Meti-Fine Setterber

Racoolta-Vinifcarone-Affinamento

Racoolta mamzle in tre diversi momenti ¢ sdemone mediante malo,
i'qn'\x-Jl_uvnuiru'q‘;i.%nquﬂi per esalame ke note fieche ed asomanche. Fermentasone
in vindhcaon inox per G200 pjnrni; -‘g-r.;mu'x:- Im|||g1|ri rmesooliment sulle o fecoe
Finsi; fermentazsone madolamica non svolta, mansrsone in accaio, nesun tpo di chisifics
"l.}lw.llh:kll'lh‘l'lln in bomigdia

i .tllilll'j.:,i.d"u Fu__;]icri.'m |ic|m.: fumi lipki frod di scach, mela e fru lunpk:l]i.

La bocea & Fresc, sapich, supportat da ackdis importante, dil octima perdsteren gustariv,
piacevole not ruetats. B w vine giovane, discreta seruttun, K M -3
51.:' hero naturale monopeso a4 FEH DINANDO
Borgognona Tiskany 550 gr H

I k ! - 4
Vermentting in the hinterband of Tuscany i a challenge tea 1'5!|r]|.|nrl hats beenn lenakeeed Vermentino
J‘l."l' Ljears o VR FEQLOTE (8 h’r_f.l‘.'\l m |.|._"_|.-|ﬂl"| e Tl area, wilh Lange ll.'lﬂr'l'r-\.ullrf . B
“WIFUAELOTES VT 190 SLIBHIFICT, 'Il.|hr."|1|':| ite). -IL:..“'.':'Nﬂ'
Denominaton/Category
LG, Tuseamy VWhite gt o L v
Sail E S s

Vinayards lay on argillows soils of medivem textured, vich of stomy and potassum
Climate -~ s ’ T

Charactanzed by cold wanter, strong range of temperature dusing all the year; me-
dim rannfall &50 mom fyear v : -
Cirapes Varieties )

Vermeshing 1009

Yield

SOCHD kg fettaro N
Training System

Gyt af 10 buads plang "'L
Planting density

5000 plants paned)hectare ——
Harvest Wi b AR LB L
Mud-Late September ETERRIT2RI

Harvest=Vinification=Aging
Grapes are sanually pioked in three separate tomes and sorted by a selection talle, o
Shart maceration of the grapes to mhance the fresh and anomabic notes. Fermuentation i shainless steel tanks for 15-20 days,
folbowed by frequent mixg wp on its lees, nd malolactic frrmentation, aging m stamless, any bind of darfcation. Follsivs
"aqinng in battle ' ' '
ne . . . » .
straw yellow colar full, fragrants of acaa flowers, apple and tropical frusts. The mouth is fresh, tasty, supported by mmpar-
tant aculity, excelnt |ﬂ'|3|3!f|:|.-'f.l|'1 the rtl.’.!h'_ preasant friaty mote. 1Fs @ young wine, godd structure :
Cork | 7 o7 i
Gl:f-lg'mr bl cork 24x34 mm
Baottle .
Bomgegnatta Tiffany ss0 gr

Soc.Agricoly San Ferdinando

Civites

arderdnand 8726738
wwackEInferdnandasy ﬁ.‘:::-: Agricola San




ROSATO
CILIEGIOLO

el Clliegiolo, storicamente wilizao e Chiant in waggio, abbiamo movaso nooe di fre-
schiema ¢ placovolema, Da qui lidea di proporme wa versione rosé se possibile anooea piil
snelby, schoerta, Excile e plaoevole rspeto al Cliegioks vinificare in posso.

Denominasone
LG Towscama Rosso
Terrena
Tenderpmalmente argillesn, ricon di scheletro & potasio
Clima
Cararterizraso da inverni fgidi, notevole escursone omica ned oorso di nsme lanno, piovoe-
st media 650 mm anms
D v
Ciliegiok 100
uva

70 quintalifetarny
Sistema smento
Cordone speronato ¢ guyot con una meds di 8-10 gemmedasppo

impianto
00 ceppilenany

vendemimia

Inizi Semembine
Raccoba-Vinificarione- Affinamento
Raceolta manuale ¢ sdedone modiante tvolo,
Do dirgatura ¢ soffice pigiatura, con brove macergione sulle bucce per poche ooz, ke
N VETIENRY vinifate in st inde: mansone per S-% M ACCIAKS ?i.‘{nu' bene
affnarmenteo in bostiglia
Vino
Ciodione rooa chiarero,
Al naso afforans noe di prugna, marsca, s, In booca esprime s b sua Frescher,
mosbide, di buora acdin, el persimenza, E' un vino giovane, di proncs e facle beva,

5|§u‘m-l STPUATIR . BAN
Sughero nanurale monopeen 4424 FERDIMNAXD

Borgognoet Tiffy 550 gr ﬁ
' 5 -5

Hugtmically Ciliegiolo qra it_li'i'zlhi  with Sangiovese in ovder to produuce Chianti, we C l"'l"“'l"
TF' " .m.LIﬂn‘,rm .lnﬂrmtm w1t [OSCANA

g wlere Ehe il of propesng o s vergon cgimes from wath @ nesdt of a drught, g
aniple, (iR ATk "tmmrin;r cofgtrang e L '.r'nfml_l’,qn Llhqmﬂ. ’ ’ Rosxro
Denomination/Category
E;._'!. Toscany Rt~
e - RN o -
‘i'ln]nprds Ly o argillones sl of meetinam textured, rich of stowsy and potassaon &
wiale | " - . ’ ; )
Chiargerized by cold winter, strong range of temperatire during all the yar, madivm
rattfall o0 me year ’ )
Crapes Varietic
Ciligulo 100%
Yie .
I‘il_.‘l.‘_l"_h%i"qhm \ A"
Faajr VELCTI ) |
l’.l?ﬂ.m i:‘|:'.|:".1: et of 8-10 Fruids tpliant
Manting densfty - - N [
q\hnhmuuh"'mﬁm Vol M OALD L
Harvest [ TERRITOR
eV heyion-Agi o
arvist-Vinificapion-Aging . . e
Cipes e lnillm:ujl.ir |1le.’r|I|:]|'.-'f m'1a”l|f;|;r|nj:;:|'| table. After destemmung aad Lght -.rmiuru.'.sluut 1 umltulululqr|rwlu o
i f;i fmms, ¢ v griipes are virfuecd o stiumliess steel tanls. Shart maturabidi for 526 months Bt ded. Short i of auung before
B0 reloass. ) . CoEE

Wine
]u|||l~. itk coloner; , . : . L
g rl:l.'&'_ll aun_H1.1udm11|__tl|v.:r|r!r5:1|r,x n1|LI"|'|5"1I.|’..'1IJ O the pralte bovests of sy b and a liveag, e acidity, gond
F]"‘:-(f.lf't; 1 HY] way, I?-.h{'i'ﬁlfhi{-.'-‘!{ Far ks, i st . - - .
il

Kl
Chi- {m‘: natural corke 24644 mm
Heotthe

Bergagrotta Tiffany 550 g

Soc.Agricola San Ferdinando
o Clppana 5204 —rvrtell i




CILIEGIOLO

el Ciliegioko, ssoicamente wilieano nd Chiand in uaggio, abbinmo tovtn note di fre-
schezza e speriaes ol da propodo in purees nel suo sccaivante stile. Laffinameno in
acciain ha um.unummln_\l.kl.' ater be sue pocularich.

minazions
LG.T Toscana Fiovsn
Terrena
Tendenzialmense argilloso, fooo di schebetno ¢ potassio
Clira
Carstrerireato da irvemi rigidi, notevole cscursione sermica ned oorso df waeo Fanmo, plowe-
satih i G50 mm animad

e
Cibegioks 100R%
Resaa i

0 puincafiferany
Sistemna

i. ‘oo SPETOAIANG CO Hi‘m'.mr.-'\;pgm
it inplanio t
SO ceppil ertann
vendemimia

Fine Settembre

Vinificarione-Affinamento
Raceodta manule ¢ sedemone mediante tola,
Do diraspanen ¢ soffice pagianun le uve vengone vinificite separstamente,
Beeve macerasione delle uve sulle buoce per circa 1012 giomd in vinghcaon inos freguen
rimontagg giomalien; fermentarione malolartc ¢ mansasons per 546 mesi in acciaio
.\q}‘ih; namenin in bonigla,

Colose mosso rubsino Intense, ) _ ;
Al rusn affiofinn note di prugna, marsca, spede. In bocea esprime e b s freschess, .
maibido, di buona acidich, belky persisperza, B un vino ghovane, o pronta e Bacle beva, . %m

alcreta s, da consurmoee nel due anni. . !
. s FERDINANDO
Suzghero nanurak: monopezo x4

i
Borgognors Tiffany 550 g7 tﬁai

Hugtorically Ciliepiplo grape is Henclad wath Sangiovese m opder to prouce Chiante Wi | Cilirsiul:r
degle to L1l'_||mfl._.]u'c|u4mrl;|iw in steribess steel Brtks o amiber to proserve e notes

fresh sevsarion, Toscana
Dienomination/( . e
L%L'- T. Tuscany Rni ’ - RN

;l.'lr_u'_l,|.|r:h Lot o curgellonss sl of medivm tectuured, rich of stony and potassim

e . ) .
ﬁ:wmw.mi by cold wender, strong range of tomperature dring all the yar, medium
n_i:n,l-.l[.' Gal mafyear ) :

Gt Vanedies

Ciliegola s00r

Yield
I'-I‘:.!'JL" !‘::I"ﬂllll'l' /_

indng System ]
Lﬁ?f::fmrpjﬁhnl-."rl.:nl \ "L
Ptmﬂni;dmiu'qr
5000 plants (vnes) hactare - _
I ke September

Gragpes e mwergaatllag packed and sorted by @ selection table. Afier destemming and light erushing griges are vinified o stanles sted
tanks fiar 1= doag ’ . :

Mafration, frrmeiitation and matrsbion take place in stainles sted fanks in onder to presorve Clligolots peaudianities. Follmas hottles
di) bfore T el

Wi

Rjtrﬁm!m ar with viekt reflections ) . . _ _ o

On e nose, |<ln.b_lum.'|r'1'1|..l;1.rlmr!:||n_i.l'm||uq}l1u'uu O the palate boasts f wr?xiul|i|1l1|l1.&|il1f::L1dH.r'b|'.u[il|:|.t}-ui
P‘rrﬁwm. Yiovam wane, relyveed ey o itninke, widium structu, b be consumed within bwe ears .

Vile N RS L
ETFERITORE

R.'wljtr'.«: natul cork 24344 mm

Feont -
Borgognotta Teffany 550 gr

Soc.Agricola San Ferdinando

IR




CHIANTI
IL GARGAIOLO

Cangaioks & il nome dd wamenie che diroonda i nosi vignei. Lo stibe di quesso Chian & freson, vivace.
Dhenomsinazione
DO Chine

Formomo
i T E— s i el
lenclerurialmense angilhoi, oo & scheletoo o potrsis

invvermi g, nestevole exumione termiica el cone di i Fanna, plovis melia

Ciliepiodo 10790
Al varicti rosse b vigna veochis %
A
akieian (Sangovoc)
ek etrans (Clingola)
Sistoma alloamanta
Cemdone speminata oon una madss & 8 pemmelappa
i imnpianto
SO0 ceppdlerears
Epoca vendemmia
Irsin Chrolre (Sangsovess)
Mot Setsombee (Ciliggioks)

RecocieVinifioniome Afmemeris L GARGAIOLD

v vergr vinificiee scparatimente, bl
e sl buacax pee cires 10 gk ? .
e sl e por e i vanif oy

CHIANTI

.nsl.lll =

Satzineme, B st de

q

ST

i Al o s affee peneronn, affosss i sicoewiones note di viols di boson, mamnsce
Al Fulm: 8 [HECTILL AR, calkckn, coe b ackkeh perietzamente ingra sk pracevoks ¢
liarsenie hegr,

w

Mo nanirade Modid
Botticks
Bowrdiodese VIP 450 gr

L;urTQ?A:.'.'quv et of the st that sormnads oo vinagiss, The Chamt Gargaiols side o frsh
el lvely ’ ’ h :

Dencomsinarion'Uaregory

DO G Chite

Sail . D -

\"lrrlH-.i-l..ll,nrmn‘:h":-.u soilsof meclivimn bextured, nich of tony .Ilﬂpinl.mm'l

Chmate ~ ) . ' T .
Chascterizad bag cold winer, strong riange of temperatia ioring ol the yar, medinm rsmfisll 6500
s T

Cragees

S 853

Cili L .

Othar grinpes friom old vt 5%

Taeld ’

S50 Ky hectare (Singins)

S000 kpthectare (Cilitgals

Training System

Corn wath o aavere of & b iplant
Planting density

SO0 plants (e hactir

Harvesa .

Early Oxtabyr l.:i.uﬂqnc"

Wl September (Cillaguode
Harvest-Vinificaton-Aging . - . = )
Grapes are eyl pucked and sovteed by a selevtaon table. After destemmeng and light eneshing grapes @ vinifad soparatedy

Sy, B mekimstion ‘.|||¢..1J'L n starakess steed bankls for o) ¢

Cilifile. Rl macenaton takus plasoes m sanles sted tandes for il - . )
?ll'{mr:{-um Ciligpelo ary trimferered inta ived French ok barvels (Al where they matursd for bt 4-6 menths follwed by bottles aging
beforr to el

I _ _ ) . .
hllmlhl e colmer wath prerple gloss I -1:‘-"_11'-'|I<1-“-|'1’"'-"‘"“i-["“'q ot of viokts ol cheris grovhally ome vt The polate is harmonis,
1l.|u11|.'.|1ﬁ'|4"-’-'7{|h|| mtegraited dcelity, Mo and bilanced miling

Conk CT ’ )
Ome-prece ttnred ok
Bl

Pl VI 400

Jdxd44 mm

Soc.Agricola San Ferdinando

Cgganc 50041 - Cratella in Valdichiara

% 340871 1587




CHIANTI
PODERE GAMBA

Pisller Canbuaé il AT, PRy raclbe v care, dhove nascone akouni de moser doni i ST
Dienaminazion:

DO Chiane

oo

Tencerwrialmenee angilkoes, o di schelem e potasio

Carmrerizzam da inverni rgidi, nocevole esousdone wrmics nd oorso di oo Kaeno, piovosich media
G50 eam amnui

Dha wve:

Sangiovese 5596

Iﬁp'_;unnlu,ﬂn 15%

B wrva

Thquingalieans (Sangiovec)

i qquinsalieman (Pugnitelio

S 1]

Cowdone spevonann con 8 gemmed ceppo

Densiei implania

SO ceppderarn

Epoca vendemmia

Trsien O Wpcdbuee (Sangioness|

ez Otk (Pugrisellol)

Racxolia-Vinifcarione Alfimmento

Facoolka manusle ¢ soerione madinie trolka,

Dopo dicsspansn ¢ soffice pigiabura ke wee vengono vinificase scparatamerse,

Sangiiovese. Boeve maceramione delle uve sulle bucoe per dina 1012 giomi in vinificeon ino

Pugmircllo, Maceraricne delle uve sulle bucce per circ. 12+ 14 giomi i vinificame inox. B £ AN

L dhhae variend vengoen poi crasderine in o ovali di sovese francese (Allier) dove permangnna per dirc T
12 s, Seae affenamento im bootigiia peinea d i 5l PFCn, RIDI™NA
Vien

Cirdoor reraes i it oo hacac sl posuora
Al a8 offre oo, o

N e — T

ocsicne nose diviok s bos, arc, i ¢ o
4 tapica sciowst, oetirn aciditi. Lungs ol axualibras

fal
I
Sugher nanurale monapezo Mkl

Rlllll.'n' Cramt

B CHIAN

Bordodese VI 450 gr

Pl L1|7r|..t.|.'.l'.|u' e e, |"HIL| ||||t.i'|u|1l. whrr s 1'.11':: \u..[r.m's clons i
Denminaicn'
CROWC G Chuants

Sai

Viryaareds by on argillones sl of mlivem bextured, rich of stomy and potissian
Chrate
Chamactar
st g
Caragees

Sulikuniey S0
Pragtell. -

Ofher i |:|,r\|'|.m dd vl g%
Yield

OO0 Ky fetamn {Saang ]
SO0 I\,r .'11||-'I|J"|.|ur'1.'| -
Training Systermn AL
Cordon spur i gt of & buls plang J
f'i.:nl!uz,dmuh

P

000 plints (vanes M hectare —
Harvest W

I gl October (Sarves ET
I reed Ot \HLj"ILl‘IL" -
[§F I-ﬂbl-"rll'llrh.ll Aging
Craprar manjusly o argd ot baya slestion: tale. After destemraeng and light enething greapes are vinified sepamately
Sansgirese. Bnef manmation fitkes places i e ste ¢ tands for 10=12 el

Prgnitella Miceratiom fiakes pliccs iny staindess stee tinbs o i2-id

S and Praggnatellor are ransfered st oval French ank nl“du_"l]llrl where they muaturesl for about 2 months folld by bottles aging
T i ek

1 bng ol winater, strong ruangge of eemperimare chering all thee yoar; medium nainfuall 650

Wine
I:||| ||._'|u.rJ cusbevar, with purple glows

% b the e, notes o rulﬂ.r]um{ chery . lign |.ur|..-L|u'!i'm:nl.ﬁl.l"lg.n'r. ol 1.1{Ml.llIII.|".IJ.I||'I.l-JIIII..r..ILIII.I||'II'|ru."|"|'!'|“'Ir'\cf[LII..'LII.'\-_
|I |r.uf|I|| 1|HL|.I.'Lr il g

i‘k’nl’ nttirid Gk Z4x44 mm

Botr
Boralolise VIP 450 g

Sa-c J’\EHI:DII San ﬁ:r\dlm.ndn




PUGNITELLO

Abbare deciso di eglorre questo vitgne viste le sue enommni poeenealich in termini di
sEnattur ansmi ¢ componente ennica, che lo Branne diventan: un vino cult per b an
incondindibile “Toscanicieh” che incontrencte nd bicchiene.

Denominazione

LG T Toscana Bosso

Tendemalmente argilloso, ficon d schelem e potissio,
]

Canarrertzrato da inverni gidi, notovole cxcurssone eormica nd corso di nato Fanne, piovo-
sath maoxdia 650 mm anma

I mi'.u
uymivelio | (KR
Fima inva

50 quinliemany

st allevamento

Condone speronare ¢ guyo con una media di 8-10 gemms/oeppo

Densith implanto

SO00 cepplettany

E vendermmia

Inzi tober

Raceolta-Vinificarione- Affinamento

Raceolta manuale ¢ seleione mediante trda,

Dopo diraspanera ¢ soffice i?.ml:z le uve vengono vinihcare con macerzione sulle bucce LAk <3
per circa 16200 ;._-i:smi in vinshcamon rronooonic O sovere franoses Im|||:-:|':i ril'mnuH:‘i ¥

giomalion; Frmenzione malokanica & manarione per cinc 12 med e luogn in bom |'|. RI NI
owvali i povers franoese, Segue affinamento in bomigha

Vino

Coboer rosso rubino prolondo, derrso, con luckds iflesd porpor .

Al naso s offre complesn, afforano in axcesone note G prugna, dbes, viola di bosco, + d
e con una indbrante not spedata Al pubito & pleno con Ganind in eidene ma se- on_BEs

teed Una sedustiva ¢ imvidinbile acidie mantiene ot ke componenti in perferto equilibrio.
Finle hunpo contradelistinto i una verns acida ¢ minerale che ne prolurgzane la dhivau,

Sughero nanurak: monopezzo x4

ia
Bordokese vip 450 gr

Wi deeided to foeus on Pragnipellas grispe vargety becese of its qrt potential e berms of
sruchyrr, armas, flavonas T||r:..1|1ﬂ5 [ ﬁmrﬁanuu s [Mugruiello will bvcome a Tiscan
oalt wae - b :

Denomination ('.rnm‘
LT, Toesany R

Vincyards lay on anj it sl of madivarm textuaredd, rich of stovayp and potassiom
b ! ! e

Charngtertzed by cold winter, strong range of temperatuare during all the yesr: modium
fatld &5 um fypear - :
[

s Waricties

Praqrutello 1004

150K '

41 Pty

Traiping System . . \ "L

Comdon spee qnd gapet of 8- buads plant

PManting densty —_—
Vil AL
E T

;
il"l‘f’]ﬁl1l.ﬂ1ui.\1"m!mr " e L
lapvest TrRERITe R
llillﬁ:l.."l.h{'c‘l' . - — -

Harvest- Vinilicgpion- Aging .

L'uarivmr_r umuikuu‘phu'hs.lltnﬂll;asdﬂmu!ﬂl
catial consgal vats wilere thay fermmt for 1o-20 ¢
Wine - y

Deeg g el i color, inky M‘.'l\-'iﬂtz-l1irll|rtu‘}‘!n’._ . . . . . .
On'the e commes out 0 wale range of atotmas: nch and ripenad fruir, Badk aomant, dark bernyfruit endiveneed with a deiaste win

of S - . i
g‘lm‘r pualiete. ,'1(]” |Ir|h! well-ronaruded wathy notially refunced, sl tannins. A sediactive acility keeys all components in balange, pro-
:fllﬁ\bl |I_,||r|L4J1|h4| ts dint tppeting] fredunes. ~ . o

L'llv—E'f natural cork 2444 mm

e, After destemming and |u1||}nm]hl_u grapes e vinified in Frnch -
g, wabh frequent promprlp ever dnd punchifi) deosm operaflons.

Bt

Ty w450 qgr

wrdinands

Cratela

nfoEEsandsmd

WAL




SANGIOVESE

SangErese in puiczzs prodoss solamenie nelle i r1 ol e ad csran
p-mm.l.' b grande depana ma anche b fresches dedle nosere mone che sl #l Sangioves adi
sposirione. Le uve provengono sdisivamense dall sona dells “plemris”, b pane pil sha del mosn popgemo,
& riudoesn el oo, camnersean da fone presenza & achelamo, profindic ded emeno ed devase pendenoe

il nanurale

Dienominarione
LGT Tiowcara Rosso
Terreno

Fendanrialmente ansiindn, nao di schelem ¢ potassio

& imvorni rigidi, nowowle csoursone sermiica nel coma di it Tanmo, porsith maodia
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