ROSATO
CILIEGIOLO

Nel Ciliegiolo, storicamente utilizzato nei Chianti in uvaggio, abbiamo trovato note di fre-
ezza e piacevolezza. Da qui l'idea di proporre una versione rose se possibile ancora pitt
snella, schietta, facile e piacevole rispetto al Ciliegjolo vinificato in rosso.

Denominazione
I.G.T Toscana Rosato

Terreno
Tendenzialmente argilloso, ricco di scheletro e potassio
Clima

Caratterizzato da inverni rigidi, notevole escursione termica nel corso di tutto 'anno, piovo-
sith media 650 mm annui

Dauve
Ciliegiolo 100%
Resauva
70 quintali/ettaro
Sistema allevamento
Cordone speronato e guyot con una media di 8-10 gemme/ceppo
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Inizi Settembre
Raccolta-Vinificazione-Affinamento
Raccolta manuale e selezione mediante tavolo.
Dopo diraspatura e soffice pigiatura, con breve macerazione sulle bucce per poche ore, le
uve vengono vinificate in serbatoi inox; maturazione per 5-6 mesi in acciaio. Segue breve
affinamento in bottiglia.
Vino
Colore rosa chiaretto.
Al naso affiorano note di prugna, marasca, spezie. In bocca esprime tutta la sua freschezza,
morbido, di buona acidit, bella persistenza. E” un vino giovane, di pronta e facile beva,
discreta struttura

Sap ero naturale monopezzo 44x24
Bottiglia
Borgognotta Tiffany 550 gr
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come out. On the palate boasts of glossy tannins and a lively, erisp acidity, good

Soc.Agricola San Ferdinando

Via Gargaiolo, 33 Loc. Ciggiano 52041 - Civitella in Valdichiana Arezzo
info@sanferdinando.eu - Mobile + 39.328.7216738 / + 39.340.871 1587 - GPS: 43369115 - 11.713877
www.sanferdinando.eu - ﬁ Soc. Agricola San Ferdinando - San_Ferdinando_Official



