SANGIOVESE

Sangiovese i pirsea prodoto selimente nele annate miglion, o fescamo ad esrme o i noucle
peseenciale, b grande cegzanea ma anche b frescheen delle nestre sone, che solo il Sangrioves: s mertere a ds-
spasizione, Leuve provengonoe eschusivamente dalla zona dedla “piciraia”, | parte pit ala dd nosoo poggerm,
a ridomsn dd bosoo, caratrertzaca da forte presenza di schedown, profondis ddd termeno o devare pendenae,
Denominamion:

LG.T Toscana Raosso

Texreno

[endensidmente argilloso, fceo di schdetro e potasio

Chima

{ararerzaeo da imverni rigi!;li. notevole ccurdons termice ndd corso & nae lanne, povosity el
650 mm annui

50 quincaliferman
Sistena

Cordone speronatn con wma media di 8§ gemmefoeppo
Densith impiantn

SN ceppi/ettan

Epoca vendemmia

Racoola manale & selerione mediante cvolo, Dopo direspanira ¢ soffice pigianum, ciascuna parcica di
uva viene delicammente condoa in pioooli contenizor di fermentazione.

Macerazione delle wve sulle buscor per dinea 14-16 giomi in vinificioe inoe frequentd Amontaggi gior-
nalieri; fermentazione matolanica ¢ manusazions per dc 18 mesi hanno eogo in boed ovali di rovere
Framcese. Sopue alfiscnsenng irl.lxndli.gli.'l_

Vino

Color: rosso rubsin inteso.

Al nasn si offre compleso, affiorin in sscessone note mentolate, di sotioboson, msmaring, marasa,
cafti: e spezie, 1l palam avvolgente, tnnino vivee molo prsente, vino sipido, dil buon estmo, suppor-
e da un buon contemure di acdich. E' vino di bella persisrenza, stpmura, deganea. che pud resistene
¢ miglioeare nel empo per diversi anni.

1
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Botriglia )
Bordolese Antica 850g

Sangiovese nwwnfu_;nwﬂ_m;‘ i the best vintage, wilere we can extvact all its weanumal potential
wryrﬂw_ur brear colsd Siery fresit fin onr aorea, taf only &lrrg&ﬁts:ﬁmﬁvs hew o give. The grispes
confe exclustuely from thi area of the “stoany”, rfx_gal;{mr it of oter firtiz Fllﬁ i thie forest,
chamacterized (g the strong presémce of rocks, soil depth an st slopes. "
Denomination/Category

1GT. Tuscary Re

Sol L

.‘L’:t'!w_ljkmli lery on angillons soils of meditny textvrd, vich of stony aned potassivm

Chmate - B S . A -
Characterizad by coli wittter, strong rige of temperatuere during all thhe yeesr; madivem ridafuall
G50 1|r|:|,-"r|_‘|lau' ¥ ! F

Cirapes Varieties

Sengimvese 1005

Viel

S000 K ertary
'Ihiu;&%{ﬁmpn_ o
Correlone spur of 8 inuds/plant
Planting devisity .~

soo0 plants (vines)fectare
Harvest

Farly October
HarvotVinifcation-Aging T .
Grapes are manaall _f:i_'h'dd:mfmfmj by a1 seloctipn table. After desteniming and !‘t'l._:]'hr:nt.:Fuuq each batch of grapes are carcfully carvied in
::nk'ﬂ_f:_m:inl.-ﬁmﬂ_ﬁl’:rdmuﬁ?rl."ﬁ;yj‘.:n'rmﬂ'jur_|4-m'mnfi.\_u..,-rﬁjmi::ﬂ_ir‘jﬁplmhui.,1-.,,~r41|:.|111|u:|.'.ﬁi_r down oferations. © T
Malolactic fermentation arad manivation take place in Freneh oak cask for' aboiit 18 months, followed By borele aging before to relase,
Wine i : :

'i!_mm' l'u!;{rr.xtm‘nﬁ o ';f' o ) B B L )
Mose {5 coripliog, emerge th succession mirtty notes of wild bervies, of roserany, black cher .aﬂ.{x_‘muﬁ fies. Errveloprivg the palate, lvely and
ey prisent fming, ﬂ-ﬁt!f:ﬂ“_‘!rk‘.ﬁlﬂltflJ$“ff.{Tﬁﬂ.HJFQ&“T{}*E‘L":!H.{\{‘(‘\{“FLKI iy ll‘-c\'I-';I'!ﬂ?&iﬂ‘r::ih1wm£=ﬂ}pmﬁ:";l-r'ﬁﬂ'ﬁ
caant Tesist and |'1i_r}:rm'i¥ omver tine for several years, o ’ ’ ’ ’

Cork : -

Ohig-picee marural cork 40x24
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Bordolese Antica 85%
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